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DEL PORTO

ANTIPASTI

Brandacujun dello chef Marco Martino con mostarda di mele e salsa di baccala 106.€

* Premiato come miglior Brandacujun dallo chef Alessandro Borghese
nel programma televisivo 4 RISTORANTI ITALIA

Polpo rosticciato su crema di patata al basilico e pomodorini confit 19.€

Crudite di ricciola, zuppetta di pomodoro cuore di bue e pompelmo rosa
con insalata primaverile 19.€

Moscardino alla Luciana 16.€
Uovo croccante, crema di piselli e petali di cipolla 15.€

Battuta di manzo, puntarelle e zabaione salato 17.€

PRIMI PIATTI

Orecchiette crema di zucchine, acciughe del Cantabrico e mollica crispy 18.€
Risotto al nero di seppia, ostriche e lime (min x2) 22.€

I nostri maltagliati ai frutti di mare 20.€

Trenette all’astice 30.€

Tagliolini 40 tuorli, gamberi crudi di Sanremo e la loro bisque 22.€
Gnocchetti pescatrice e asparagi 18.€

Pennette alla Nico 15.€

CRUDI SPECIALI

Il nostro Crudo di mare 42.€ Grigliata mista mare 42.€

Ostriche Poget 6.€ cad Pescato al sale  7.€ ogni 1oogr
Tris di tartare 22.€ Astice alla catalana 60.€

Gamberi rossi di Sanremo 30.€ Insalata di mare 20.€

SEGUICI

(®) @RISTORANTEDANICOSANREMO

SECONDI DI PESCE

Gamberi di Sanremo lardellati, porro e crema di patate 25.€
Capesante, piselli in 2 consistenze e cipolla rossa 22.€
Seppia locale alla brace, ratatouille e caviale di pomodoro 23.€

La nostra zuppa di pesce 32.€

SECONDI DI CARNE

Filetto di Angus al pepe verde 27.€
Picanha con patate al forno 26.€

Scaloppina alla Milanese 16.€

CONTORNI

Patate al forno 8.€

FRITTURE

Ratatouille o.€ Frittura di calamaretti “spuncia curente” 18.€

Verdure grigliate 10.€ Frittura mista con paranza 19.€

Insalata mista 0.€
Frittura di calamari 19.€
Insalate verde s5.€

Patatine fritte 6.€

DOLCI BIBITE

Lemon curd con pralinato di nocciola 9.€
Calice di Nektar, Colli di Lunae, Liguria 10.€

Acqua minerale
Naturale/Frizzante 0.75 L 3.€

Bibite in bottiglia 0,22 1 4.€

Profiteroles al cioccolato 8.€

Calice di Diamante, Tasca d'Almerita, Sicilia 9.€ Aperitivi - 5.€

Digestivi 4.€

Cheesecake basca 8.€ Distillati  a partire da 8.€

Calice di Moscato, Borgo Molino, Veneto 6.€ ] ) )
Vino bianco in caraffa

0,22 L 5.€
.. 0,50 L 7.€

Panna cotta al basilico 8.€ 2
I,00O L 10.€

Calice di Muffato della Sala, Antinori, Toscana 10.€
Birre in bottiglia - 0,33 L
Moretti filtrata a freddo 5.€

F.B.I. Birra ai fagioli 8.€
bianchi di Pigna

Tiramisu 8.€
Calice di Perdaudin, Negro, Piemonte 7.€

Ichnusa non filtrata 6.€

Frutta di stagione 7.€ Heinekens analcolica 5.€

Sorbetti e gelati 6.€

CAFFETTERIA
FORMAGGI

Cafte/ caffe dec 2.€
Te /Tisane 2.€
Selezione di formaggi 12.€

Cappuccino  3.€
Orzo/Ginseng 2.€

Latte macchiato 4.€
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