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D O L C I
 

B I B I T E

Acqua minerale 
Naturale/Frizzante  0.75 L        3.€

Bibite in bottiglia 0,22 L        4.€

Aperitivi     .€

Digestivi     .€

Distillati     a partire da .€

Vino bianco in caraffa 

 
0,22 L            .€

 0,50 L            .€ 

 
1,00 L            .€

Birre in bottiglia - 0,33 L

Moretti filtrata a freddo   .€

F.B.I. Birra ai fagioli 
bianchi di Pigna    

.€

Ichnusa non filtrata    6.€
Heinekens analcolica .€

C A F F E T T E R I A

    .€

Te /Tisane    .€

Cappuccino      .€

Orzo/Ginseng     .€

Latte macchiato     .€

     
F O R M A G G I

Selezione di formaggi 12.€

Tacos di tonno e salsa ponzu con guacamole   18.€

Carpaccio di gambero, carciofi crudi e melograno   20.€

Uovo pochet, crema di funghi porcini e guanciale croccante   16.€

Sarde alla beccafico…in Liguria   15.€

Involtini di cavolo nero e pescatrice su crema di peperoni e aglio fermentato   15.€
 
      

Il nostro Crudo di mare    41.€

Ostriche Poget    .€ cad 

Tris di tartare    21.€

Gamberi rossi di Sanremo   30.€

Grigliata mista mare     42.€

Pescato al sale     7 .€ ogni 1 00gr

Astice alla catalana    60.€ 

Insalata di mare     20.€

Tubettoni con cozze, fagioli e peperoncino   18.€

Risotto "Riserva San Massimo" crema di broccoli, burrata e scampi (min x2)   20.€

Maltagliati ai frutti di mare   20.€ 

Linguine all’astice   30.€

Ravioli del plin “alla Milanese”   18.€

Tagliatelle "fatte in casa" con zafferano, ricci di mare e quinoa croccante   20.€

Spaghettoni alla carbonara di mare con gamberi, carciofi croccanti e tartufo nero   22.€

Pennette alla Nicò   15.€

Dentice scottato, fagioli di Pigna e nduja   24.€

Nasello locale, zucca e carciofi   22.€

Toast di triglia, gamberi e pomodori confit   23.€ 

La nostra zuppa di pesce   32.€ 

Scaloppa di “Angus” alla Rossini   35.€

Picanha argentina con patate al forno   25.€

Guancia di manzo brasata al Brunello di Montalcini e purè di funghi   28.€

Scaloppina alla Milanese   16.€

Frittura di calamaretti “spuncia curente”     1 8.€ 

Frittura mista con paranza

    

 1 9.€ 

Frittura di calamari     1 9.€ 

Latte brûlé   7.€
Calice di Nektar, Colli di Lunae, Liguria 10.€

Pastiera   8.€
Calice di Diamante, Tasca d'Almerita, Sicilia 9.€

Sacher   8.€
Calice di Moscato, Borgo Molino, Veneto 6.€

Rosa, pistacchio e lampone   9.€
Calice di Muffato della Sala, Antinori, Toscana 10.€

Tiramisù   7.€
Calice di Perdaudin, Negro, Piemonte 7.€

Frutta di stagione   6.€

Sorbetti e gelati   6.€

T H E  M E N U  I N  Y O U R  
L A N G U A G E :

Brandacujun dello chef Marco Martino con mostarda di mele e salsa di baccalà   16.€
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@ R I S T O R A N T E D A N I C O S A N R E M O

S E G U I C I

Purè ai funghi   9.€     

Fagioli ripassati   10.€     

Carciofi spadellati   10.€   

Insalata mista   6.€

Insalate verde   5.€

Patatine fritte   6.€


